
表紙：サヨリ

　株主の皆様には、平素より格
別のご高配を賜り厚く御礼申し
上げます。
　第91期中間連結会計期間
（2025年4月1日～2025年9月
30日）の中間株主通信をお届け
します。当社グループの事業状
況等をご報告申し上げます。
� 2025年12月

� 代表取締役社長執行役員　山橋　英一郎

株主の皆様へ

▶当中間連結会計期間の経営成績
　今年の秋、サンマが「予想外の豊漁」と「脂の乗った大ぶりサ
イズ」で話題を呼びました。８月初旬の不漁予測を覆すような水
揚げ量に、産地では休漁による調整を余儀なくされるほど、業界
関係者の間でも、想定を上回る漁獲量に驚きの声が上がりました。
自然の恵みに感謝する一方で、その奥深さと予測の難しさを改め
て実感する機会となりました。
　当社もこのサンマの豊漁やマグロの取扱いの増加などにより、
鮮魚部門の取扱高は前年を大きく上回りました。塩冷部門におい
ては、輸入魚を中心に魚価高の影響が続き、取扱数量は減少した
ものの取扱高は増加しました。市場外営業部門については、練り
製品メーカー向けのスリミの販売が堅調に推移しました。
　その結果、当中間連結会計期間における売上高、営業利益、
経常利益は増収増益を達成いたしました。
　今期は、中期経営計画の３年目にあたります。2025年度に掲
げる数値目標の達成に向け、社員一丸となって取り組んでおり、
順調に進捗しております。
　株主の皆様におかれましては、引き続き変わらぬ御支援と御理
解を賜りますよう、心よりお願い申し上げます。

＜数値目標（2025年度連結）＞
　売上高　　 1,040億円
　営業利益　690百万円
　経常利益　790百万円

▶採用ホームページをリニューアル
　2025年８月13日に採用ホームページをリニューアルいたしまし
た。ページ冒頭では、当社の魅力を凝縮したダイジェスト動画をご
覧いただけるようにし、その後に採用コンセプトムービー（本編）を
掲載しております。
　全体のコンセプトは「魚が好き。それでいい。」。学部や学科を問
わず、魚が好きという気持ちを持つ学生を歓迎する内容としました。
また、各部門で活躍する若手社員のインタビュー記事を掲載し、仕
事を選んだ理由や仕事内容、プライベートの過ごし方などを紹介し
ております。さらに、ワーク・ライフ・バランスへの取組みも紹介し、
学生が当社で働く姿を具体的にイメージできるよう工夫しておりま
す。最終的には、就活生の皆様に当社を選んでいただけるような構
成としております。
　このホームページを通じて、「魚が好き」という思いを持つ多くの
学生の皆様に大水の魅力を知っていただき、人材の確保に繋げてま
いります。
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▶株式の状況� （2025年9月30日現在）

鱈と白子のうま塩鍋

発行可能株式総数 �  47,800,000株
発行済株式の総数 �  13,774,819株
株主数 �  4,091名
単元株式数 �  100株

▶大株主の状況� （2025年9月30日現在）

株主名 持株数（千株） 持株比率（%）
株 式 会 社 ニ ッ ス イ 4,303 31.59
株 式 会 社 極 洋 1,180 8.66
農 林 中 央 金 庫 694 5.09
大 水 従 業 員 持 株 会 494 3.62
ニ チ モ ウ 株 式 会 社 450 3.30
中 部 水 産 株 式 会 社 259 1.90
寳 船 冷 蔵 株 式 会 社 225 1.65
利 州 株 式 会 社 215 1.58
大 起 産 業 株 式 会 社 196 1.44
水 野 直 明 160 1.17

（注）1. 持株比率は自己株式を控除して計算しております。
　　 2. 持株数は千株未満を切り捨てて表示しております。

お魚レシピはこちら作り方はこちら【動画】
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中間純利益

2026年３月期 中間連結業績ハイライト

作り方
❶�タラは塩（分量外）をふって出てきた水気をふき取り、
骨を取り除いて食べやすい大きさに切る。
白子は塩水（分量外）で洗い、水気をしっかりふき取り、
血筋を取り除いて食べやすい大きさに切る。
❷�キャベツはざく切り、ニラは５cmの長さに切り、にんに
くはスライスする。
❸�土鍋に★調味料を沸かし、キャベツ・タラ・白子・もやし・
ニラ・にんにく・唐辛子の順で入れ、具材に火が通るま
で煮込む。
❹�最後にごま油を回しかけたら完成。

・タラ�����������������������������������������２切れ
・白子������������������������������������������100g
・キャベツ��������������������������������� １/４玉
・ニラ���������������������������������������� １/２袋
・もやし������������������������������������������１袋
・にんにく��������������������������������������２片
・★水��������������������������������������� 600ml
・★ダシダ（牛だしの素）��������大さじ１
・★酒���������������������������������������大さじ１
・★塩���������������������������������� 小さじ１/２
・唐辛子（輪切り）��������������������お好み
・ごま油�����������������������������������大さじ１

材料（2人分）

おすすめレシピ

▶株式に関するお問い合わせ先

▶単元未満株式の買増、買取請求のお手続きについて
　当社の株式は1単元が100株となっており、単元未満株式については市
場で売買できませんが、当社に対して100株となるように買増請求（購入）
することができます。また単元未満株式を当社に対して買取請求（売却）す
ることもできます。お手続きの方法等のお問い合わせは、上記お問い合わ
せ先にお申し出ください。

内　容 お問い合わせ先
単元未満株式の買増、
買取のご請求

株主様の口座のある証券会社
＊�口座をお持ちでない株主様（特別口座の
株主様）は下記の三井住友信託銀行株式
会社にお問い合わせください。届出住所のご変更

郵便物の発送に関する
ご照会

三井住友信託銀行株式会社
0120-782-031

※受付時間は9時～17時
（土・日・祝日及び12/31～1/3を除く）

株式に関するその他の
お問い合わせ

　表紙に使われている魚は、「サヨリ」です。魚体は銀色に輝き、下あごの先
が赤く鋭く突き出ているのが特徴です。
　サヨリは「春告魚」として知られ、春に旬を迎える魚ですが、実は冬にも
美味しい時期があります。特に晩秋から冬にかけてはサイズが大きくなり、
脂ものって一層美味しくなるため、春とはまた違った魅力を楽しめます。


