
４

３

歯切れのよい数の子をたっぷりとあしらった松前漬け
です。ご飯のお供にも酒の肴にもぴったりの商品です。

数の子松前漬け ふく漬け丼
九州産柚子胡椒風味
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５

京都老舗の(株)西京味噌より取り寄せた特注の西京
白みそを使用。3魚種一番人気の銀だら、脂ののった寒
さわら、幅広い年代の方に好まれる銀さけと人気の3
種類を詰合せた商品です。京の伝統食を食卓にお届け
致します。

京都やま六西京漬詰合せ
3種6切(個包装) ６ ボイルずわいがにハーフカット

さわやかな甘みのあるズワイガニを食べやすく殻半分
だけをカットしてあります。解凍後そのまますぐにお召
し上がりいただけます。また、焼きガニや鍋物にしても
おすすめです。

清流の水でのびのび育った養殖うなぎを使用しており
ます。こだわりのタレで焼きあげた蒲焼を刻み、ひつま
ぶしにして食べやすくしました。茶漬けはもちろん、温
かいご飯に混ぜても美味しく召し上がれます。

愛知県三河産
うなぎひつまぶしセット

大水ブランド商品の「食文化の灯台」として取り扱って
いる紅鮭は、弊社厳選の原料を使用。うま味を引き出す
製法とご飯に合う塩加減で、紅鮭本来の脂乗り・うま味
を楽しんでいただけます。

※原材料の一部に鮭を含む

※原材料の一部に小麦・大豆を含む
※原材料の一部に小麦・大豆・鮭を含む

※原材料の一部にかにを含む

※原材料の一部に小麦・大豆を含む

※原材料の一部に小麦・大豆を含む
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商品コード：1613-A002 商品コード： 381-A018 商品コード： 1611-A002

「食文化の灯台」 
定塩紅鮭切身
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内容

賞味期限 冷凍で180日
定塩紅鮭切身(カマ×1、2切×4)

内容

賞味期限 冷凍で30日

数の子松前漬け 300g

国産ごまふくの厚切り身を、九州産柚子胡椒を使用
したダシに漬け込みました。食べ応えのある食感、辛
みと柚子のさわやかな風味が絶妙です。解凍後その
ままあつあつのご飯にのせてお召し上がりください。
1食ずつの個包装です。
《美味しい食べ方》
・解凍後そのままで！！お酒がすすみます。
・あつあつのご飯にのせて。
・お茶漬けにしてもおいしくお召し上がりいただけます。

内容

賞味期限 冷凍で30日

ふくのだし漬け
(ごまふく身 40g・ダシ 20g)×5

賞味期限 冷凍で30日

うなぎ蒲焼刻み 50g×5
 (うなぎ 30g、たれ 20g)
※だし及び薬味などは入っておりません。

内容

賞味期限 冷凍で90日

銀だら西京漬 70g
さわら西京漬 70g
銀さけ西京漬 80g 各2切

内容
賞味期限 冷凍で30日

ボイルずわいがにハーフカット 400g内容

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

商品は製造後すぐに出荷しておりますが、配達日数などにより、商品到着後の日持ち期間が異なります。


